
LiNZERMiX

Vorteile:
• einfache, schnelle und sichere Verarbeitung
• lange Frischhaltung
• ausgezeichnete Saftigkeit
• frosterfest

Artikelnummer 100005216
Verkaufseinheit  Sack zu 10 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken

Lesaffre Austria AG
Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7, Objekt 58B • A-2355 Wiener Neudorf
Tel.: +43/(0)2236/677 988-0 • Fax: +43/(0)2236/677 988-550 • E-Mail: office@lesaffre.at • www.lesaffre.at

FEiNbAckVORMischuNG

Li
N

ZE
R

M
iX

P
R

O
D

U
K

T
B

L
A

T
T

Produktgruppe:

Produktname:

Linzerspezialitäten gehören zu jenen kulinarischen 
Gustostückerln, die das ganze Jahr Saison haben. 
Deshalb bieten wir Ihrem Backbetrieb mit Linzermix 
die ideale Basis, Linzer Qualitätsbackwaren rationell 
und ohne großen Aufwand herzustellen.

Grundrezeptur Linzerkuchen in Alu-Form:
Linzermix 1.000 g
Vollei 350 g
Wasser 90 g
Inventis Universal Margarine 380 g

Alle Zutaten zusammen ca. 3 Minuten im mittleren 
Gang der Anschlagmaschine verrühen.

Backtemperatur ca. 190° C
Backzeit je nach Größe der Aluform




