
Haselnussfülle

Vorteile:
• ausgezeichnetes Preis / Leistungsverhältnis
• schnell und einfach verwendbar
• hervorragend streichfähig
• ausgezeichnete Backstabilität
• aromatischer Nussgeschmack
• charakteristischer Biss

Lesaffre Austria AG
Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7, Objekt 58B • A-2355 Wiener Neudorf
Tel.: +43/(0)2236/677 988-0 • Fax: +43/(0)2236/677 988-550 • E-Mail: office@lesaffre.at • www.lesaffre.at
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Produktgruppe:

Produktname:

Aromatische Haselnuss-Trockenfülle für Hefe-, Mürb-, 
Plunder- oder Blätterteigprodukte, durch Zusatz von Wasser 
sofort gebrauchsfertig.
Diese Trockenfülle zeichnet sich besonders durch ihr 
ausgezeichnetes Preis-/Leistungsverhältnis aus.

Artikelnummer	 100008675
Verkaufseinheit	 Sack zu 25 kg
Lagerbedingungen	 kühl und trocken

Grundrezeptur:
Haselnussfülle					  1.000 g
Wasser				  380 g

Herstellung:
Zutaten anrühren, etwas anziehen lassen und verarbeiten.


