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Produktgruppe:

BROTVERBESSERER UND
TEIGSAUERUNGSMITTEL

Produktname

SAUER HELL & DUNKEL

Sauer hell und Sauer dunkel sind Backmittel fiir alle
Vollkorn-, Schrot-, Roggen- und Roggenmischbrotsorten
mit sorgfaltig aufeinander abgestimmten Wirkstoffen flr
hochste Betriebssicherheit.

Dosierung: 2,5% auf Roggenmehl

Vorteile:

o fir alle Fihrungsarten (direkt und kombinert)

o wirkungsvoller Ausgleich von unterschiedlichen
Mehlqualitéten (Auswuchsmehle, zu frische Mehle)

e maschinenfreundliche, gut knetbare, elastische Teige

o perfekte Wasserbindung

o optimaler Starkeaufschluss

o elastische Krume mit gleichmaBiger Porung

o Brote mit Sauer hell oder Sauer dunkel sind héchst
schmackhaft und haben

e ein volles, abgerundetes, duftendes Aroma

e Sauer dunkel gewahrleistet eine kraftige, rustikal-dunkle
Krumenfarbe

SAUER HELL & DUNKEL
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Artikelnummer Sauer hell 100008706
Sauer dunkel 100009012 .
Verkaufseinheit Sack zu 30 kg

Lagerbedingungen kihl und trocken . N V E N T. S
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