
Hildegard Dinkelbrot

Vorteile:
• Gesamtmenge Dinkelmahlprodukte in der

Vormischung: 93%
• nach der Originalrezeptur Hildegards von Bingen
• lange Frischhaltung
• einfache Herstellung
• einzigartiger Geschmack
• für Dinkelbrot gemäß österreichischem

Lebensmittelcodex

Artikelnummer		 100008720
Verkaufseinheit	 Sack zu 30 kg
Lagerbedingungen	 kühl und trocken

Lesaffre Austria AG
Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7, Objekt 58B • A-2355 Wiener Neudorf
Tel.: +43/(0)2236/677 988-0 • Fax: +43/(0)2236/677 988-550 • E-Mail: office@lesaffre.at • www.lesaffre.at

BROTVORMISCHUNG
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Produktgruppe:

Produktname:

Frisch und vital, nach uraltem Rezept!
Das Dinkelbrot nach dem Rezept von Hildegard von Bingen 
ist ein hervorragend schmeckendes Brot für körperbewusste 
und vitale Menschen.
Uralte Rezepte aus dem 11. Jahrhundert, aufbereitet 
mit dem technischen Know-How der heutigen Zeit und 
in Verbindung mit erstklassigem österreichischen Dinkel, 
bilden die Basis für dieses außergewöhnliche Produkt.
Für den unvergleichlichen Geschmack sorgen vor allem 
Gewürze nach der Originalrezeptur.


