
FIXBISKUIT

Vorteile:

• einfache Handhabung (All-in-Verfahren)

• ausgewählte Rohstoffe gewährleisten eine immer gleich-

bleibende Qualität

• sehr gutes Aufschlagvolumen

• gleichmäßige Porung der Böden

• besonders elastische und rollfähige Rouladen

• feiner, abgerundeter Geschmack

• überaus saftig

• optimale Frischhaltung

Artikelnummer  100008727
Verkaufseinheit Sack zu 10 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken
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Produktgruppe:

Produktname:

Fixbiskuit ist das klassische Fertigmehl für Biskuitmassen 
unter Zugabe von Wasser und Ei. Die Herstellung erfolgt 
im praktischen All-in-Verfahren und ermöglicht eine breite 
Produktpalette. 
Tortenböden, Rouladen, Gugelhupf, Sandmassen usw. sind 
einfach, schnell und sicher herzustellen.


