
magimix gOLDgELB

Vorteile:
• leistungsstark & ökonomisch
• perfektes Volumen durch neue Enzymkombination
• hoher Malzanteil
• trockene, maschinengängige Teige
• exzellenter Ausbund
• hervorragende Backeigenschaften
• vielfältige Einsatzmöglichkeiten (z.B. auch Langsemmeln)
• glänzende, goldgelbe Färbung

Artikelnummer 100008730 
Verkaufseinheit  Sack zu 25 kg

Lagerbedingungen kühl und trocken

Lesaffre austria ag
Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7, Objekt 58B • A-2355 Wiener Neudorf
Tel.: +43/(0)2236/677 988-0 • Fax: +43/(0)2236/677 988-550 • E-Mail: office@lesaffre.at • www.lesaffre.at
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Produktgruppe:

Produktname:

Die magimix-Artikel sind Kombinationen zahlreicher backtech-
nisch wirksamer Zutaten, die in umfangreichen Forschungs- und 
Entwicklungsarbeiten selektiert und entsprechend dem Einsatzzweck 
sorgfältig aufeinander abgestimmt wurden.
magimix goldgelb basiert auf den neuesten Erkenntnissen der 
Enzymforschung. Das Ergebnis ist perfektes Volumen und exzellenter 
Ausbund bei gleichzeitig ökonomischem Einsatz. Der hohe Malzanteil 
garantiert besten Geschmack.
Vertrauen auch Sie auf dieses Qualitätsprodukt eines weltweit führenden 
Unternehmens.
magimix goldgelb - das neue Semmelbackmittel für vielfältigste 
Anwendungen - leistungsstark und ökonomisch im Einsatz.

Dosierung:
2 % bezogen auf Mehl
Aufarbeitung wie gewohnt


