LESAFFRE 22

Produktgruppe:

GEBACKFULLEN

|

Produktname:

TOFILLA

Tofilla ist die ideale Basis flir alle gebackenen Topfen-
Mehlspeisen (wie z. B. Topfentorte). Die Verarbeitung erfolgt
im rationellen All-in-Verfahren. Dadurch sparen Sie Zeit und
sichern sich zudem hervorragende und gleichbleibende
Qualitat Ihrer Produkte.

Grundrezeptur fiir Plunder-, Blatter- und Hefeteige: =
Tofilla 500 g —l
Frischtopfen 20 % F.i.T. 1.000 g =
Vollei 250 g L
Wasser 700 g (@
Rosinen 150 g -
Staubzucker 50¢

Samtliche Zutaten kurz verriihren.

Grundrezeptur fiir Topfenschnitten:

Tofilla 500 g

Frischtopfen 20 % F.i.T. 500 g

Vollei 250 g

Wasser 1.000 g I|:

Alle Zutaten in der Anschlagmaschine ca. 3-5 Minuten (je <C

nach Menge) verriihren. Die Masse kann sofort flir alle Arten —

von gebackenen Topfen-Mehlspeisen verwendet werden. aa]
. —

Vorteile: ¢

» exzellente Backergebnisse -

® im gebackenen Zustand problemlos frosterfest a)

o flr wunderbar lockere Topfenspezialitdten o

® besonders geschmackvoll o

e einfachste Anwendung o

® hdchste Betriebssicherheit w

Artikelnummer 100008732 .

Verkaufseinheit Sack zu 12,5 kg .

Lagerbedingungen kuihl und trocken NVENTY S
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