
tosana

Vorteile:
• hohe Betriebssicherheit
• einfache Verarbeitung
• ausgezeichnete Frischhaltung
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Produktgruppe:

Produktname:

Egal ob klassischer Torten-Tiger oder ernährungsbe-
wusster Körnd‘l-Freak - keiner kommt an flaumig-leich-
ten Oberscremetorten und Topfen-Desserts vorbei, ohne 
schwach zu werden.

Zum wahren Genuß werden diese zarten Verführer aber 
erst durch schmackhaft lockere und flaumige Füllungen 
- und dafür garantiert Tosana. Tosana ist perfekt für
Oberscreme-Torten und Desserts.

Grundrezeptur	topfencreme	für	torte	Ø	26	cm
Tosana  300 g
Wasser (ca. 20°C) oder Milch 750 g
Obers geschlagen, ungesüßt 400 g

Grundrezeptur	topfencreme	für	roulade
Tosana  300 g
Wasser (ca. 20°C) 600 g
Obers geschlagen 500 g
Cocktail-Früchte nach Belieben

Artikelnummer  100008734
Verkaufseinheit Sack zu 5 kg  
Lagerbedingungen kühl und trocken


