
sonnenblumenkernmix

Vorteile:
• Menge Sonnenblumenkerne in der Vormischung: 25%
• lange Frischhaltung
• einfache Herstellung
• hohe Betriebssicherheit
• saftige Krume
• unverwechselbarer fein-nussiger Geschmack

Artikelnummer  100008748
Verkaufseinheit Sack zu 30 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken
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Produktgruppe:

Produktname:

Sonnenblumen sind nicht nur schön anzusehen - aus ihren 
Kernen gewinnen wir den Basisstoff für eine besonders 
gelungene Brotvormischung.
Das saftig-frische Sonnenblumenbrot besticht durch den 
feinen, nussigen Geschmack. Sonnenblumenkerne sind reich 
an wertvollen, ungesättigten Fettsäuren. Die Apfelfasern 
verleihen dem Brot eine ausgesprochene Saftigkeit und 
Frischhaltung.
Sonnenblumenkernmix - für das Brot mit der Kraft der 
Sonnenblume!


