
pizzamehl

Vorteile:
• einfache Anwendung
• vielseitige Einsetzbarkeit
• typisch würziger Geschmack
• gute Backfähigkeit
• frostertauglich

Artikelnummer 100008751
Verkaufseinheit Sack zu 30 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken
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Produktgruppe:

Produktname:

Pizzamehl ist ein Fertigmehl zur Herstellung von 
verschiedensten Pizza-Spezialitäten, pikanten Gebäcken, 
Snacks uvm.
Pizzamehl zeichnet sich durch seine vielfältige Einsetzbarkeit 
und einfache Anwendung aus.
Mit den unterschiedlichsten Belägen lässt sich im 
Handumdrehen eine Vielzahl an attraktiven und 
schmackhaften Produkten herstellen.


