
Sachermix

Vorteile:
• All-in-Verfahren
• sicher und problemlos zu verarbeiten
• ausgezeichneter Geschmack
• gute Frischhaltung

Artikelnummer  100008827
Verkaufseinheit Karton zu 10 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken
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Produktgruppe:

Produktname:

Sachermix ist ein pulverförmiges Feinbackmittel zur 
Herstellung hochwertiger Sacher-Gebäcke.
Sacher hat Tradition wie kein anderes Feingebäck in Europa. 
Man schrieb das Jahr 1832 als der Kochlehrling Franz Sacher 
dieses Gebäck erstmals kreierte und die Gäste des Fürsten 
Metternich mit dieser Köstlichkeit überraschte. Seitdem hat 
die Sachertorte ihren Siegeszug durch alle Konditoreien der 
Welt angetreten und ist heute genauso aktuell wie vor 170 
Jahren. Die herkömmliche Herstellung dieses Feingebäcks 
ist sehr aufwendig. Einfach und sicher dagegen geht es mit 
der Backmischung Sachermix.

Grundrezeptur:
Sachermix (700 g), Eier (300 g) und Wasser (50 g)
6 Minuten aufgeschlagen und fertig ist diese Köstlichkeit.


