
Dinkel-Backmittel für 
Bio-Backwaren

Vorteile:

• weizenfrei - alle Mehlkomponenten aus Dinkel
• einsetzbar für alle Bio- und traditionellen Backwaren
• leistungsstark in allen Führungsarten
• geringe Dosierung
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Produktgruppe:

Produktname:

Artikelnummer 100008902
Verkaufseinheit Sack zu 25 kg
Lagerbedingungen trocken und nicht über 

Raumtemperatur (25°C)

Immer mehr Menschen achten beim Einkauf auf gesunde 
Ernährung. Während Weizen aus verschiedenen 
Gründen von vielen Konsumenten gemieden wird, hat 
Dinkel das Image des gesunden Getreides. 100 % Dinkel 
ist für Dinkelprodukte ein wichtiges  Verkaufsargument.

Herkömmliche Backmittel können in vielen Zutaten 
Weizenmehl versteckt haben. Trotz Deklaration ohne 
Weizenmehl können Sie nicht sicher sein. Unser Dinkel-
Backmittel für Bio-Backwaren gibt die Sicherheit, die 
ernährungsbewusste Konsumenten brauchen.

Dosierung: 1,5 - 3% auf Mehl, je nach Anwendung


