
Artikelnummer		 100009022
Verkaufseinheit	 Sack zu 25 kg
Lagerbedingungen	 kühl und trocken

Vorteile:

• besonders geeignet für Strudel, gezogene Strudel und
Topfengolatschen

• gute Backfähigkeit
• frosterfest
• einfache Verarbeitung
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Basismischung für die rationelle und einfache 
Herstellung gebackener Topfenfüllen für Blätter- und 
Plunderteige.

Gebäckfüllen
Produktgruppe:

Produktname:

FILL

Grundrezepturen:

  Var. 1		   Var. 2		 Var. 3
Frischtopfen (20% F.i.T)	 1.000 g	 1.000 g	 1.000 g
Fill	    150 g	    250 g	    500 g
Staubzucker	 	    200 g	    150 g	    250 g
Vollei	 	    200 g	    100 g	    350 g
Wasser		    250 g	    500 g

1.550 g	 1.750 g	 2.600 g


