,Supersoft & lange frisch !“

Weil der Genuss noch lange anhalten soll ...

Garantiert

Das Spezialbackmittel fiir siiBe Hefeteige flaumiges
' ' i Geschmacks-

wie Striezel, Kipferl, Strudel uvm. lebnis b
Ermoglicht einen hohen Grad Srleliils ey
mehrere Tage.

an Individualitat.



Unbegrenzte
Einsatzmoglich-
keiten

Die Vorziige im Uberblick

v' Supersofte Textur & lange Frischhaltung tiber viele Tage

v Ermoglicht individuelle Rezeptgestaltung
(Butter-, Margarine-, Zucker-Verhaltnis etc.)

v Betriebssicherheit auch bei GU & GV
v Konzentriert - effizient im Einsatz

v Produktionssicherheit und konstante
Gebackqualitat

Inhalt: 15 kg
Art-Nr.: 100014949

[

Zutaten: WEIZENmehl, Emulgatoren:
E 481, E 47/1; deaktivierte Hefe, Enzyme,

= .
Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsaure.
Dosierung: 1-2% auf Mehl
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