
APFELBACK

Vorteile:
• hohe Wasseraufnahmen
• große Ergiebigkeit
• hohe Betriebssicherheit
• gleichbleibende Qualität, unabhängig von der Jahreszeit

Artikelnummer  200008283
Verkaufseinheit Karton mit PE-Innensack zu 5 kg
Lagerbedingungen kühl und trocken
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Produktgruppe:

Produktname:

Weit über die Grenzen Österreichs hinaus bekannt 
und zugleich eine der Ikonen heimischer Kulinarik und 
Backtradition ist der Apfelstrudel. Seinen vollendeten 
Geschmack erhält er durch das Aroma vollreifer Äpfel - und 
das bekommen Ihre Apfelspezialitäten nur mit Apfelback.
Apfelback enthält vollreife Apfelstücke, die sofort nach der 
Ernte geschält, entkernt und in Scheiben geschnitten werden. 
Danach werden sie in einem speziellen Trocknungsverfahren 
haltbar gemacht.

Grundrezeptur:
Apfelback 500 g
+ Wasser 2.500 g
= gebrauchsfertige Äpfel 3.000 g

Apfelback mit Wasser vermischen. Nach 30 Minuten 
nochmals umrühren und über Nacht stehen lassen. Die 
Quellzeit kann verkürzt werden, wenn heißes Wasser 
verwendet wird.


