
Grundrezeptur:

Limetto	 1.000	g
Eier	 100	g
Wasser	 600	g

Vorteile:
• frischer,	fruchtiger	Zitronengeschmack
• eine	Füllung,	die	voll	im	Trend	liegt
• universell	einsetzbar
• einfache	Verarbeitung
• backfest

Artikelnummer	 200008435
Verkaufseinheit	 Karton	zu	10	kg
Lagerbedingungen	 kühl	und	trocken
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Sommerfrische	Zitronenfüllung!

Haben	Sie	Lust	auf	erfrischenden	Gebäckgenuss?
Rechtzeitig	zur	warmen	Jahreszeit	gibt	es	jetzt	Limetto.	
Die	 backfeste	 Zitronenfüllcreme	 ist	 ideal	 für	 leckere	
Sommergebäcke.

Limetto	 ist	 ein	 Multitalent	 mit	 vielfältigen	
Einsatzmöglichkeiten:
Zum	Füllen	von	Plunder-	und	Blätterteiggebäcken,	für	
Blechkuchen,	Mürbteiggebäcke	und	Croissants.

GebäckfüLLen
Produktgruppe:

Limetto
Produktname:


