
Vorteile:
• einfache Handhabung,verbunden mit Zeitersparnis
• wohlschmeckende Brotsorten ohne Verwürzen
• professionelle Mischungen aus der Gewürzmühle
• individuell durch optimale Gewürzkombinationen mit viel-

seitigem Anwendungsbereich
• immer frisch und aromastark in praktischer, gut lagerfä-

higer Verpackung

Lesaffre Austria AG
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Dachstein gemahlen und geschrotet: das ist die Brot- und 
Gebäck-Gewürzmischung für Ihren speziellen Erfolg!
Wir haben für Sie ein hochqualitativ, ausgewogene 
Mischungen aus verschiedenen feinen Brotgewürzen kom-
poniert.

Dachstein gemahlen und geschrotet:
besonders geeignet für dunkle Mischbrote.

Gerade bei Gewürzen ist das Aroma sehr wichtig. Deshalb 
liefern wir Ihnen die Spezial-Gewürzmischungen direkt von 
der Gewürzmühle und schützen die hochwertige Qualität 
durch eine spezielle Verpackung.

DIE geschmackliche Bereicherung für Ihr gesamtes Brot-
und Gebäckssortiment!

Brotzutaten
Produktgruppe:

Dachstein
gemahlen und geschrotet

Produktname:

Artikelnummer		 Dachstein gemahlen	 200008633
Dachstein geschrotet	 200008288

Verkaufseinheit		 Sack zu 20 kg

Lagerbedingungen		 kühl und trocken


