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GLASUREN UND DEKORPRODUKTE

SCHOKOBELLA PEANUT & CARAMEL

Artikelnummer		  200009163
Verkaufseinheit		   Eimer zu 6 kg
Lagerbedingungen		  bei 20°C, trocken  

verschlossen, im Originalgebinde
vor Frost, Wärme und direkter  
Sonneneinstrahlung schützen

Schokobella Peanut & Caramel ist eine gebrauchsfertige Schokoladencreme mit Erdnuss-
Karamellgeschmack. 

Sie ist direkt aus dem Eimer zu verarbeiten und eignet sich hervorragend zum Füllen, 
Garnieren bzw. Überziehen von Dauer-, Creme- und Sahnegebäcken sowie Desserts.
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Vorteile
•	 Weltweiter Trendgeschmack in Ihrer Gebäckvitrine
•	 Für tolle Highlights als Überzug, Füllung oder Dekoration   
•	 Angenehme Struktur und toller Geschmack
•	 Produkt ohne Erdnuss-Allergen! 
•	 Kein Brechen des Überzugs beim Schneiden


