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Fihrung fuhrung kiihlung (Ausnahme

Ascorbinsiure)

Magimix Purpur vl

Magimix Rubin Q/

KONTAKT

Magimix Bernstein
Magimix goldgelb

Magimix Polarweif3
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WEISSBROTBACKMITTEL

Eine breite Produktpalette mit innovativen Losungen garantiert beste Ergebnisse flir jedes

Backverfahren und unterschiedliche Mehlqualititen und sorgt somit fiir Gebacke von
hochster Qualitat und fiir zufriedene Kunden.

Magimix steht
fir jahrzehnte-
lange Erfahrung
und Fachwissen
in der Entwick-
lung von Weil3-
brotbackmittel.

qualitativ

hochwertige
Backwaren

Magimix WeilBbrotbackmittel sind Kombinationen
zahlreicher backtechnisch wirksamer Zutaten, die
in umfangreichen Forschungs- und Entwicklungs-
arbeiten selektiert und entsprechend ihrem Einsatz-
zweck sorgfaltig aufeinander abgestimmt wurden.

gleichen
wechselnde Verarbeitungseigenschaften der Roh-
stoffe aus und verbessern die Qualitat der Backwa-
ren maf3geblich.

Sie vereinfachen die Herstellung,

MAGIMIX RUBIN

Hochleistungsbackmittel mit hochster Betriebs-
sicherheit fur Semmeln und WeiBgeback. Auch fiir
Tiefkihlung geeignet.

Dosierung: 2 %

@ Fur alle Fuhrungsarten, auch tiber Tiefkihlung

@ Hervorragende Betriebssicherheit

@ Kontrollierter Ofentrieb mit gleichmaRigem
Ausbund

@ Reich an aromatischem Malz
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MAGIMIX BERNSTEIN

Kombinationsbackmittel fiir Semmeln und Weizen-
kleingebacke, unterstitzt beim Backen in direkter
Fihrung und Garverzogerung.

Dosierung: 2 %

@ |deales Backmittel fir Langzeitfihrung
@ Optimiertes Preis-Leistungs-Verhaltnis
@ Kontraststarker Ausbund

@ Ausgepriagte Krustenbraunung

MAGIMIX PURPUR

Universell einsetzbares Hochleistungsbackmittel fiir
Semmeln und WeiBBgeback.
Dosierung: 2 %

@ Fur alle Fiihrungsarten
@ Starker Ofentrieb mit rustikalem Ausbund
@ Auch Uber Tiefkiihlung perfekte Ergebnisse
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MAGIMIX GOLDGELB

Leistungsstarkes Backmittel mit hohem Malzanteil
zur Herstellung von Semmeln und anderen Weizen-
kleingebacken.
Dosierung: 2 %

@ Exzellente Performance in direkter Filhrung
@ Goldgelbe Krustenfarbe
@ Guter Ofentrieb

MAGIMIX POLARWEISS

Spezialbackmittel fiir Garunterbrechnung ohne
deklarationspflichtige Zusatzstoffe im Endprodukt.
Zur Herstellung von Semmeln und anderen Weizen-
kleingebacken.
Dosierung: 2%

@ Emulgatorfreies Backmittel fir Tiefkihlteiglinge
@ Hilfreich bei kleberarmen Mehlen
@ Harmonische Malznote

MAGIMIX EDELWEISS

Emulgatorfreies Backmittel fiir die direkte Fihrung
und Garverzogerung.
Dosierung: 2-3 %

@ Kontrollierter Ofentrieb
@ Ausgepragte Malznote
@ Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe im

Endprodukt

MAGIMIX KRISTALLBLAU

Spezialbackmittel fiir Tiefklhlteiglinge und an-
spruchsvolle Produktionsablaufe.
Dosierung 3%

@ Spielt seine Stiarken bei kleberschwachen
Mehlen aus

@ Kontrollierter Ofentrieb

@ Furlange Haltbarkeit in der Tiefkiihlung

ARTIKEL

100008703 Magimix Rubin
100008701 Magimix Purpur
100013225 Magimix Bernstein
100008730 Magimix Goldgelb
100005237 Magimix Polarweifl3
100008702 Magimix Kristallblau
100008704 Magimix Edelweil3

VERKAUFSEINHEIT
Sack zu 25 kg

LAGERBEDINGUNGEN

Trockenund nicht iber Raumtemperatur (25°C)



