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MAGIMIX BERNSTEIN

Aufbauend auf neuesten Erkenntnissen der Backmittelforschung unterstiitzt Magimix
Bernstein beim Backen in direkter Fihrung und Garverzdégerung. Hervorragende
Maschinengangigkeit und Gartoleranz zeichnen Magimix Bernstein aus. Eine zarte
Kruste, goldgelb wie Bernstein, mit kontrastreichem Ausbund erflllen die Erwartungs-
haltung an eine perfekte Kaisersemmel.

Vertrauen auch Sie auf dieses Qualitatsprodukt eines weltweit flihrenden Unternehmens.

Magimix Bernstein ist das neue Hochleistungsbackmittel fir beste Semmeln.

Vorteile

¢ Leistungsstark & ékonomisch

» Ein Backmittel fir direkte Flihrung & Garverzégerung
* Hervorragende Maschinengangigkeit & Gartoleranz

* Exzellenter Ausbund

» Zarte, bernsteinfarbene Kruste

Artikelnummer 100013225
Verkaufseinheit Sack zu 25 kg
Lagerbedingungen trocken und nicht tber

Raumtemperatur (25°C)
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