LESAFFRE_=Z

 Eine fur Alles !“

Basisfiille - die qualitativ
hochwertige, backfeste &
gelingsichere Basis fur viel-
seitige Anwendungen.

Ermoglicht auf einfachste
Art saisonale & individuelle
Geschmacksvielfalt.
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Die Vorteile im Uberblick:

optimale Wasserbindung - ermoglicht saisonale geschmacks- und farb-
kein Hohlbacken Geschmacksvielfalt neutrale Basis
frosterfest backfest
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Inhalt: 15 kg
Art-Nr.: 100009949

e - Zutaten: Zucker, Sonnenblumendl, modifizierte
Starke, Dextrose, VollElpulver (4%)* Hart-

WEIZENgriels, MagerMILCHpulver, Starke,

inventis MILCHeiwei3. // *herkunftsgesicherte Eier

i ? aus Bodenhaltung / EU, Kontrollstelle: AgroVet inventis

GmbH

= RELEASE YOUR CREATIVITY

| Dosierung: 1 kg Fulle mit Wasser und Aromen
Y nach Bedarf
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